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Klassiske Kammerjunkere
ﬁ?ﬂ Nem

Super nemme og hurtige at lave
(2 bageplader, ca. 100 stk)

Ingredienser

250 g hvedemel

1 spsk Dr. Oetker Agte Vanillesukker
2 tsk Dr. Oetker Bagepulver

125 g smgr

75 g sukker

1 &g (str M)

Tilberedning

Bland hvedemel, vanillesukker og bagepulver. Smuldr smgrret i melet,
tilseet sukker og sammenpisket seg, og saml dejen. Tril dejen i pglser, og
skeer dem i skiver. Tril skiverne til sma kugler, leeg dem pa bagepladen
og tryk dem flade med tommeltotten. Bag kagerne midt i ovnen 10 min.
ved 175° C, sluk for varmen og lad ovnlagen std &ben 10 min. Lad
kagerne kgle af pa risten og opbevar dem i en kagedase. Server
letknuste i koldskal.
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